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Zubereitung

Magerquark, Butter, Zucker und finf Eigelb mit dem
Schneebesen gut durchriihren. Dann das Puddingpulver, die
Stdrke und den GrieB mit dem Backpulver vermischt, hinzufiigen
und unterriihren,

Finf EiweiB steif schlagen und am Schluss mit den Sultaninen
unter die Masse rijhren.

Das Ganze in eine gut gefettete, mit Semmelbréseln bestreute
Springform geben und bei mittlerer Hitze ca. 50 Minuten
backen. Sollte der Kuchen oben zu dunkel werden, die
Oberfldche mit Alufolie bedecken,

In eine Springform
sollst den Teig du sieRen,
Und kannst den Kuchen
bald darsut genieRen.




